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Фб органи3ации п[{тания воспитанн}1ков ъ 2022 году

с щель}о организа11ии обат:ансированного у{ рационального питания детей для
формирования 3д0ров0го о6раза ж}13ни' охра}1ь1 14 укреш]1е}1и'{ здоровья, обеопечения
ооциа,,ьньтх гарантий восшитанник0в? строгого вь|полн€ни'1 ъ1 соблюдения технодогии
т1риготовления блтод в соответстви}1 с мен}о и вь|шолнением норм и калорийност1.1, а т&кх{е
ооуществлен|.{ { контро.тш{ по организацу{и лита[{'1я в .{Ф} в 2021 году

пРикАзь|вА!Ф:

1' Фрганизовать г. 4-х разовь!е г0рячее питание (завтрак, второй 3автрак, обед,
полдник) воспитанников учре)|{дени'{ в ооответствии с к|{римернь1м 10_ти дневнь!м мен}о)

невм
.Ёсем работгттткам !89 сщого соблтодать щебования [|{ 2'4.3648-20
[анитарно-эпидемиологичеокие щебования к 0ргани3ации воопитания р1обутения,
отдь|ха и о3доровления детей и молодё:ки>>

1верлить график зак.]1адки основнь|х г1РоА}цстов (прилохсение $в 1).
4' 9тверАить график вьцачи пищи с пищеблока в группу (прилохсенио "}{р 2).
5. )/тверлить [{оло>кение об организа1ии питания воспитанников мБдоу .}ф9
€обинского района детский сад ( Родничою> (прилохсеттие }Ф 3).

6' }твердить |{лан меропри'1'гий по конщо'шо 3а организацией питани'т. (прилох<ение
]ф 4)

о назначении ответственнго 3а 0рганизаци;о питания в [Ф7
Ёа 10лину [алину Флеговну п0вара? возложить ответственность за качоственную

организаци}о питани'| детей в.{Ф9, предоставление их в элокщонном виде }1 на бумаясном
носителе в |{ентрали3ован}ту}о бухгалтери}о и взаимодействие с пост&вщиками.

2'2'Фпределить дл'! о?пвеп'с|пвен1'о?о 3а п'4'п!!н!/е 0ёшну {алнну Флеаовщ, оледу}ощий круг
функциональнь|х обязанностей :

Ф су ще спов:эя,пъ с11е !пем а!п11цв с к|!й ко н тпр ол ь :

- за графиком 3акл&дки продуктов;
- за графиком вьтдачи готовь1х блтод;
- за технологией приготовлени'{ пищи в ооответств}.{и с техн0логическими картами,
- за содер)канием пищеблока, оборулованием, хранением продуктов в о0ответствии с

щебованиями {[{
- за качеством поставляемой продук!{ии в соответствии с установленнь]ми требованттями

( сроки реализации, соответствие сертификатов канества);
- за соб.ггюдением норм темперащрного ре}кима вь!дачи готовь1х блюд, холодильного

оборудования;



- за ех{едневнь|й отбор оутонной пробьт готовой продукци'и и хранение ее в течение 48
часов (не онитая субботьт и воскресенья) в опециальном холодильнике при
темперацре *2о...'+6о!

- за наличие на пищеблоке картотеки технологичеоких карт т1риготовлени'!
блюд в соответствии с мен}о;

- за веде}{ие табеля посещаемости детей в группах;
- за веден!{ем доцментации пищеблока (хсурнал бракераэка готовой продукции,

хсурна"т{ пищевой продукции _входной контроль и т.!.)
€оставлять меню-требование нака}1}т{е пред1леству}ощег0 дня, ук&}анн0го в мен}о'

|{ри составлении менто-трсбования учить1вать :

_ нормь| на ка}кдого ребенка в соответствии с во3р&отом? пр0став.]1яя норму вь!хода
блтод (припо>кение 3& 6);

_ из}'1енония в мен}о вносить только с разре1шения 3аведу{огшего.{Ф!;
- утверт(д9ни'{ заведующим до 12.00 накануне шред1т1еств}!о|цего дня' указанного в

мен}Ф'

Ёхседневно в 07'00 уща вь1вс!пивать ме}[ю на специальноьл информационном о1енде
пищеблок& и в приемньтх щупт|'
. [истематически пршвлекать родитедьскую о6шественн0сть, представителей комиссии

по питани{о, членов родительского к(}митета для работь: п0 конщол}о за орг&низацие:}
пит&ни-'{ воспитанников.

Бозлохотть пероональну}о ответственность за качество организации питания детей
в

группе в соответствии с графиком {1|тта'т1:*ья, утвер}кденного заведу!о11{им на в0спитат*л'{
и млад1!]его воспитателб1 гр}д!пь!.
восп1.|/па1пел ь А4аксо*м ова !4тсн а {] тпсцнах с.;лав ()в11 а
п о.ц о 1цн цк в о сп1/7п а1п ел я Б ар ка е в а "\ ю ё лтшп а {' е о р е н е в н а

3ос птлуплупелсо ас млсуё усдему во спшп'вп1е!,ю :

- отрого вь|пол}{'{ть графики получени'1 готовь'х блтод на пищеблоке;_ соблюдать сервировку столов для приема пищи (нали.тие на столах скатертей'
хлебниц, индивидуальнь1х и бумах<ньтх салфеток, набор стол0вь1х приборов в
соответотвии с возрастом детей);

- ра3дачу пищи производить только в отоутствии детей за стола!,1и;
- соблюдать темпорацрньтй ре)ким раздаваемой детям пищи;
- своевременно раздавать детям второе блюдо;
- соблтодать ооответствие порционных блтод при р,}здаче к&кдому ребенку;* исполь3овать индивидуальньтй подход к ребенку во время приема пи!ци с учетом его

личностнь1х особенностей или заболеваний;
- вести е}кедневньлй конщоль за 1тринят}.{ем пищи {нравится, не нравится блподо,

соответствие объема порший ооглаоно нормам);
вести ех{едневнь{й контроль за ведением табеля шрисутству}ощих детей
не остав.тш{ть детей во врем'! приема пищи без пргтсмоща взр0сль!х;
п0лг{ать пищу в специ'ш{ьно шроь{аркированнь1е емкости с крьттшкой;
при приеме 11ищи использовать отдельну1о посуду'
соблтодать питьевой р0я{им в группах;

не допускать присутствие детей на пищеблоке.

1\:!аксг:мовой [нне (таниславовне'воспитате.,!к):
- €воевременно ооуществлять контроль за ка.{сством 0рганизацией питани'{ и

созданием условий в группах;



- Бклточать в оперативньтй конщоль вопросьт формир0вания рациона]{ьног0поведен,1'| полезнь{х привь1чек, кульцрно-гигиеническ}|х навь1ков? Фснов культурь!
г{|{тания у детей;

- Фрганизовать проведение ра3ъяонитепьной работьт о вооттитанниками, их родителями(законньтми представителями) по форпштров&ни}о н&вь!ков кульщрь! зд0рового
пита!{и'|, этикета при9ма пищи;

_ сщого следить за:
* }травидьной оервировкой стола;
АФвёА0нием д0 кФкдого воспит&нника нормь1 пит&ния

3елен овой | али не $и:сгоров'{е' заведук}ще|щ .

своевременно создавать т\'1атериа-'1ьн0-технические условия для качоственной
организацией питания воспитанник0в;
системати{1оски осу]цествлять проверку сохранности сост0яния пищеблока и
оборудовани71' а так)ке его иопользование рйб'.н'^ами пищеблока т1о н;}значени}о;
осушеств'ш{ть систем&тический контроль 3а рациональнь|м расходованиеь{ ресурс0в(элекщоэнергии. водФ*и*тепло снабхсения);
0рганиз0вать контроль за вь|полнени9м до"}|жноотнь!х о6язанноотей работникамишищеблока.

}{}дину |алину Флеговну' н€шначить ответственной за своевременнооть дост:1вкипРодуктов, точнооть веса, количество, качество, и ассортимент шрод}ктов |]итани'1.- ооу1цествлять качоственньтй контроль за поступа}ощими продуктами пита}{и'1 вооответствии о уста|1овленнь1ми требовану'51м|1'
- обнаруя(еннь|е некачественнь1е пРодуктьт или у1хнедостача офоршллять актом'

которьтй подпись|вается представителями поставщика в лице экспедит0ра;
- строго соблтодать требования €|{ за хранением пРодуктов в условиях склада;- востинеобходимугодокр{ентаци}о;

- прои3водить вь|дачу продуктов оо склада в пищеблок в соответствии с
утверх{деннь!м 3аведутощим мен}о не позднее 1б.00. пред{пеству}0щего дня,
указанного в меню;

е)кемеоячно проводить вь|верку остатков продуктов питания с бухгалтером
централи3ованной бухгалтерии

2'7. Работнику пищеблока: повару !0диной |алине Флеговне_ работать только по утвер)кденному заведутощим.{$} и правильно оформленномумен}о;
- сщого собл*одать технологи}о приготовления бл*од по утвер}кденнь|мтехнологическим картам;
- производить зак]тадку основнь|х пРодуктов в кФтел в присутствии членов комиосии,ооглас!-{о утвер}кденному графику.
- вь{давать готову}о продукци}о только шосле с}1,|ти'1 пробьт члена1\{и бракеражнойк0миосии с обязательной отптеткой вкусовь|х каче9тв, готовности блк:д в бракеражномх{шна"[е соглаоно графику вь!дачи пищи;
- ра:]дев&ться в сшециально отвед9нном меетё.

2.7.1' Б пищеблоке необходимо }'меть:- инструк1]ии по 9? и ?Б, поэкарной безопасности' дошкт{остнь|е
инстр}к1{ии, инструкции по ооблтодени}о санитарно-противоэпидемичеокого
ре)кима'
- до]0!с{остнь[е инструкции;
- картотеку технологических карт приготовления 6л;од;



- журн;|"л 3доровья работников пище6лока;
* медицинскт|о аптечку.
_ графики3акдадкиосн0внь1хпродукт0в;
* гр&фики вьца1!и готовь1х блтод на щуппь1 ,
* о6ъем готовь{х блтод в 9оответствии с возра9том, конщольньте блтода'* суточнуто пробу {ра 48 насов);
- вь|меренную посуду с указанием о6ъема б,цтод;
- журнал учета тёмшерацрного ре}кима холодильного оборушов&ния;
- журнал бракера:ка готовой проду-кции;
- журнал пищевой продукщии- входной контроль.

Работникам пищеблока запрещается р.[здеваться' хранить ,|ичнь]е вещи: продукть!
т1итани'{ в пищеблоке.
*алатьт н ]ти1{н&я оде}кда хран'{тся в разнь1х тпкафах'

3еленовой {а:тцне 3шкспоровне, заве0уоо'4ем!, обеспечцупь обновлепие тлнформацц'1
на сайупе $Б!Ф{ в рпзёате к]1сдупантле>>.

}тверлить <|1оло;тсение о бракерая<ной комиссии> (приложение ]',ь 10)
(омиссия ра6отает в соответствии о <<[{оло:кением о бракерахсной комиссии по
питани}о}) согласно графикт (пргъто:ксние 3Ф ! 1)
}{тоги проведенного конщ0л'{ производить в )(урна;ле бракераэкного контроля' которьтй
храниться в пищеблоке. $ всех наррпени'{х не3амедлительно отавить в и3вестность
заведу}0щего.

$тветственность за ведение 8урнала бракеражного контр0ля возло}[(ить
на ш1лад1шего восп||тат&шя Б ар кае ву }1со 0м шпу [ е орашевну

0 проведении 3акладк!! продуктов}

в це]1ях орг&низации контрля з& пр}1готовлением пи1ди повару {0диной
|алине 0леговне 3акладку основнь1х продуктов в
котль1 производитъ в шрисутствие заведук)щего или членов бракераэклой комиссии.
3апись о проведенном контроле прои3водить в специальном }курнале" которьтй
хранится в пидцеблоке.

Фтветствоннооть за его ведение во3ложить на Р!аксимову [.(.

{ приказом ознакомлень1; |1.ы.2о22

шЁ Фио дол)кность подпись ,
1 йаксимова||.(. воспитате.т1ь {//ц1ь|"(//1{,-
2 !0дина [.Ф. повар 'х/ |€-{|{х-[-
-
-) Баркаева-[[.[. мл.восп '/3ъ1=-


